"PISCO

SPIRIT OF PERU

Nikkey Sour

Zutaten:

40 ml Pisco Quebranta in Rosmarin Mazeriert*
20 ml Sake

20 ml Birnensaft

20 ml Zitronensaft

15 ml Zuckersirup

( Barloffel Yuzu Saft

10 ml Eiweif3

2-3 Dashes Peychauds Bitters

1 frischer Rosmarinzweig

Zubereitung Rosmarin Pisco:

Hierzu wird benotigt ca. 700 ml. Pisco Quebranta und 20 gr frischen Rosmarin. Den
Rosmarin zusammen mit dem Pisco in ein Weckglas geben und iiber Nacht bei
Raumtemperatur ziehen lassen.

Zubereitung:

@Alle Zutaten, bis auf die Peychauds Bitters und
den Rosmarinzweig, in ein Riihrglas geben

©OEin paar Eiswiirfel hinzugeben und Kkriftig
schiitteln.

©In ein Cocktailschale abseihen bzw. durch ein Sieb
eingief3en.

OAnschliefend mit Peychauds Bitters und einem
Stiick Rosmarinzweig garnieren.

©Servieren und geniefen!

Salud!
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